
1

Das Kundenmagazin von Gottwald Elektro-Anlagenbau-Service – Herbst 2015 – www.gottwald.at

Das Kundenmagazin von Gottwald Elektro-Anlagenbau-Service – Herbst 2015

#3
2015

www.gottwald.at

Z
u

g
es

te
llt

 d
u

rc
h 

Ö
st

er
re

ic
h

is
ch

e 
P

o
st

 

Gottwald’s

In Feier- 
stimmung
Wir sind ein staatlich ausgezeichneter  

Ausbildungsbetrieb!

Staatswappenfeier
auf Seite 4, 5  

Vorstellung der  
neuen Lehrlinge 
Seite 6

Gutscheine im Heft 
auf den Seiten 3, 7 und 12



Editorial

Inhalt

Ausbildung  
ist das  
Fundament

Seite 

2	 Editorial, Impressum

3	 Must Haves

4–5	 Staatswappenfeier

6-7	 Lehrlinge, Tt-Wepper

8	 Projekt 

9–10	 Aktivitäten

11	 Tag des Kaffees

12	 Vinothek 

Impressum

Medieninhaber, für den Inhalt verantwortlich:  
Gottwald GmbH & Co KG, Solarstraße 9, 3390 Melk, Tel.: +43 2752 52 000, office@gottwald.at
Konzept/Design/Layout: büro sterngasse* Sterngasse 19, 3390 Melk, www.sterngasse.at
Druck: Johann Sandler GesmbH & Co KG, 3671 Marbach, Krummnussbaum 42, www.sandler.at 

Gottwald’s WELT

Bildungscampus Aspern Seestadt

Die neuen Lehrlinge mit Mag. Alexandra Neureiter

Liebe Leserin, lieber Leser!

Wir sind eines der wenigen Unternehmen, die die Ehre 

haben, das Gütesiegel »Staatlich ausgezeichneter Ausbil-

dungsbetrieb« führen zu dürfen. Darauf sind wir natürlich 

ganz besonders stolz, da wir seit vielen Jahrzehnten 

besonderen Wert auf die Ausbildung von den »Facharbei-

tern von morgen« legten und legen. Ein Großteil unserer 

Mitarbeiter bis in die Führungsebene kommt aus der eige-

nen »Schmiede«, aus der eigenen Ausbildungsebene. 

Unser Beruf ist ausgesprochen vielfältig und technisch 

äußerst anspruchsvoll. Nur durch eine gute Ausbildung 

und dem daraus folgenden Wissen der Mitarbeiter kann 

man langfristig erfolgreich sein. Durch Qualität ist es 

möglich sich abzuheben, um in der Zeit der Billiganbieter 

zu bestehen. 

Je effizienter die Ausbildung, desto größer auch die 

Aufstiegschancen des Einzelnen. Dieses Prinzip leben 

wir auch so in unserem Unternehmen. 

Auch heuer in Zeiten des Lehrlingsmangels haben wieder 

15 junge Menschen die Lehre in unserem Unternehmen 

begonnen. Wir können Ihnen garantieren, von unserer Seite 

her werden wir die bestmögliche Ausbildung bieten, um sie 

erfolgreich ins Berufsleben zu führen. 

In dieser Ausgabe dürfen wir Ihnen nun die neuen Lehr-

linge im Team Gottwald vorstellen. Lesen Sie von un-

serer Staatswappenfeier, unserem Projekt BCS Aspern 

sowie weiteren Highlights. 

Jetzt für Sie: Entdecken Sie unsere Herbstangebote 

rund ums Dörren und Verarbeiten von Früchten. 

Günstige Angebote zum »Tag des Kaffees« warten 

ebenfalls. 

Viel Spaß beim Schmökern!

*Anmerkung zu Gender: Wegen der leichteren Lesbarkeit wurde auf  
geschlechtsspezifische Formulierungen verzichtet. Die verwendete Form  
beinhaltet die weibliche und männliche Form gleichermaßen.
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Must 
Haves

Verlässlich – Kompetent – Fair im Preis 

Es HERBSTL’T!
Der Herbstputz steht an. Außerdem ist Erntezeit und viele köstliche Früchte lassen sich nun 
pflücken. Nutzen Sie die Gelegenheit und machen Sie sich Ihr Brain Food einfach selbst. 
Wie? Zum Beispiel mit den Dörrgeräten von Stöckli für später. Oder genießen Sie einen frisch 
gepressten Saft oder einen leckeren Smoothie sofort. Wir haben das passende Zubehör. 

Die neuen Lehrlinge mit Mag. Alexandra Neureiter

Besuchen Sie uns am 13. Oktober während 

des Kolomanikirtags. Viele Schnäppchen und 

attraktive Angebote warten.

Alle »Must Have«-Produkte erhalten Sie bei Gottwald solange der Vorrat reicht. 
Druckfehler vorbehalten. Keine Barablöse möglich. Gültig bis 31. Oktober 2015. 

Gutschein gültig ab einem Einkaufswert von € 25,–.

Gottwald GmbH & CO KG
Wiener Straße 99
A-3390 Melk

Tel.: 02752 52 878
verkauf@gottwald.at
www.gottwald.at



Kraftvoller, schlanker 
Bosch Stabmixer 
• 600 Watt, diverse Farben 
• Leiser, vibrationsarmer Motor
• �Zusätzliche Turbo-Taste für maximale Leistung 
• �Innovatives, scharfes Vier-Klingen-Messer 

In Gottwald’s Welt ab € 49,90

Juicepresso Jupiter 
3 in 1 Entsafter 
Frisch gepresster Saft mit dem neuen patentierten 
Pressverfahren. Noch einfacher, noch bequemer. 
Abstreifer, Sieb und Schnecke wurden beim Juicepresso 
3 in 1 kombiniert.

In Gottwald’s Welt ab € 299,–

Stöckli Dörrgeräte
Dörrgeräte mit pflegefreundlichem Kunststoff- 
gehäuse, stufenloser Temperaturfeineinstellung  
und aktiver Warmluftzirkulation. 

Dörrex mit Kunststoffgitter 
In Gottwald’s Welt ab € 109,– 

Dörrex mit Metallgitter 
In Gottwald’s Welt ab € 119,–

Dörrex mit 12 Std. Timer  
und Metallgitter 
In Gottwald’s Welt ab € 139,–

Dyson DC37 Advanced Allergy
Dyson Zyklone nehmen mehr mikroskopisch kleine Staub-
partikel auf. Für starke Saugkraft auf allen Belägen. Zentraler 
Lenkmechanismus für größere Kontrolle und leichtgängiges 
Lenken. Filter- und Beutelkauf entfallen. 

In Gottwald’s Welt ab € 299,–

Philips PerfectCare Expert 
Dampfbügelstation 
mit Optimal TEMP-Technologie
Bügeln Sie von Seide über Leinen und Baumwolle 
bis hin zu Kaschmir alles in beliebiger Reihenfolge – 
und das, ohne die Einstellungen anpassen zu müssen. 

In Gottwald’s Welt ab € 299,–



Gottwald’s WELT

Staats-
wappen-
feier

Es wird gefeiert! Gottwald ist 

staatlicher 
Ausbildungsbetrieb
Am 10. Juli 2015 feierten die Mitarbeiter des Elektrounternehmens gemeinsam mit Familie Gottwald 
das Gütesiegel »Staatlich ausgezeichneter Ausbildungsbetrieb« in der Melker Firmenzentrale.

Seit über 30 Jahren ist der Firma Gottwald die 

Lehrlingsausbildung ein großes Anliegen. 

Am 30. Oktober 2014 wurde dieser Einsatz ge-

würdigt. Im Bundesministerium für Wissenschaft, 

Forschung und Wirtschaft in Wien wurde dem 

Betrieb von Staatssekretär Dr. Harald Mahrer die 

Auszeichnung »Staatlich ausgezeichneter Ausbil-

dungsbetrieb« verliehen. 

Prämiert werden Unternehmen, die durch ihr 

außergewöhnliches Engagement für die Lehre 

qualifizierte Facharbeiter ausbilden und somit 

für Staat und Wirtschaft eine treibende Kraft 

darstellen. »Österreichs Unternehmen erbringen 

tagtäglich Leistungen auf höchstem Niveau. Sie 

sind ein Beschäftigungsgarant, schaffen Wert-

schöpfung und können stolz auf ihre Krisenresis-

tenz sein«, weiß Dr. Harald Mahrer. 

Nur wenige Firmen erhalten diese Auszeichnung. 

Gottwald GmbH & Co KG war eines von 24 

österreichischen Unternehmen bei der Verlei-

hung im Oktober 2014! 

Es wird gefeiert!

Um diese Prämierung gebührend zu feiern, 

wurden am 10. Juli 2015 die Mitarbeiter in die 

Zentrale geladen und es wurde gemeinsam auf 

den erreichten Erfolg angestoßen. Geschäftsfüh-

rer Rudolf Gottwald betonte: 

»Dieses Gütesiegel ist eine Bestätigung für un-

sere gute Ausbildungsarbeit!« Danach wurde das 

reichhaltige Buffet eröffnet. 

Lange Tradition

Die Lehrlingsausbildung hat in der Firma Gottwald 

schon eine lange Tradition. Seit 1982 werden kon-

tinuierlich Lehrlinge ausgebildet. Abwechslungs-

reiche Tätigkeiten, regelmäßige Feedbackgesprä-

che sowie fachliche Ausbildung stehen im Fokus 

dieser Ausbildung. Nennenswert sind zahlreiche 

schulische Erfolge. So schließen viele Lehrlinge 

die Berufsschule mit „gutem Erfolg“ ab. Heuer 

konnte der Betrieb 15 neue Lehrlinge im Team 

Gottwald begrüßen (nähere Details siehe S. 6). 

Von den rund 250 Mitarbeitern haben circa 150 

im Unternehmen gelernt und üben nun ihre 

Arbeiten in den verschiedensten Bereichen bis in 

die Geschäftsleiterebene aus. Viele haben nach 

ihrer Lehre die Matura absolviert und arbeiten in 

technischen Bereichen. 

»Karriere mit Lehre« 
wird in unserer Firma groß geschrieben!

Familie Gottwald bei den Feierlichkeiten (v. l.): Bernd , Elfriede, Peter und Rudolf Gottwald, 
Lia und Lara Gottwald (vorne), Eveline und Jürgen Gottwald
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Gottwald’s WELTGottwald’s WELT

Lehrlinge

Thomas Haslinger

Karl Michael Kloimwieder

Lukas Litzlachner

Philipp Rötzer

Florian Steffek

Tobias Wagesreiter

Harald Kaiser

Johannes Lechner

Hannes Pichelmann

Florian Spindelberger

Philipp Temper

Christopher Wagner

Wir sind die Neuen! 
Martin Bachler

Ein großer Schwerpunkt unserer Ausbildung wird auf 

abwechslungsreiche Tätigkeiten gelegt. So soll jeder 

Lehrling im Laufe seiner Lehre möglichst viele Bereiche 

der Elektrotechnik kennen lernen. Zusätzlich finden in 

regelmäßigen Abständen Feedbackgespräche sowohl 

mit den Lehrlingen als auch mit den Ausbildern statt. 

Um die Sozial-, Personal- und Methodenkompetenzen 

der Lehrlinge zu fördern, wird die fachliche Ausbildung 

mit »Gottwald’s Lehrlingsakademie« abgerundet. 

Ausbildungsbegleitende, persönlichkeitsbildende Semi-

nare und Trainings mit dem Hauptfokus auf den Bereich 

Kommunikation stellen die Kernelemente dieser Perso-

nalentwicklungsmaßnahme dar. 

 »Wir wissen um die Eigenverantwortung der Lehrlings-

ausbildung und leben diese auch. Wir investieren jährlich 

nicht nur viel Geld, sondern vor allem viel Zeit in die Aus-

bildung. Die jüngsten Erfolge zeigen uns, dass wir uns 

auf einem guten Weg befinden«, so Rudolf Gottwald. 

Die schulischen Leistungen unserer Lehrlinge können 

hervorgehoben werden. Dieses Jahr haben drei Aus-

zubildende die Lehrabschlussprüfung mit gutem Erfolg 

abgeschlossen. 

Willkommensveranstaltung

Um unseren Lehrlingen einen bestmöglichen Start zu er-

möglichen, fand am 31. Juli eine Willkommensveranstal-

tung statt. Eingeladen waren alle, die im Jahr 2015 ihre 

Karriere bei Gottwald begonnen haben. Mag. Alexandra 

Neureiter begrüßte die »Neuankömmlinge« herzlich. 

Nach einer Vorstellungsrunde folgten ein kurzer Über-

blick über die Firmengeschichte, ihre Möglichkeiten, 

Rechte und Pflichten bei Gottwald sowie ein Firmen-

rundgang mit anschließendem Essen in der Kantine. 

»Ein gelungener Tag mit hilfreichen Tipps«, fand Tobias 

Wagesreiter. 

Wir begrüßen unsere neuen Lehrlinge im Team 

Gottwald und wünschen Ihnen viel Erfolg während 

der Ausbildung! 

15 Lehrlinge wurden im Jahr 2015 aufgenommen. 
Mit Eifer und Freude sind sie dabei. Doch was erwar-
tet die Neuen im Team Gottwald? 

Gabriel Bauer Adrian Frühwirth
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Tt-Wepper 7



Keine Barablöse möglich. Gültig bis 31. Oktober 2015. 
Gutschein gültig ab einem Einkaufswert von € 25,–.

Teletechnik Wepper
Kirchenplatz 5 
A-3390 Melk

T: +43 2752 52 828
office@tele-technik.at
www.tele-technik.at 

Nur geborgt!
Bei Teletechnik Wepper
Sie wünschen sich für die Präsentation Ihrer Fotos, fürs Heimkino oder einfach nur zum Zocken 
ein größeres Bild? Oder suchen Sie für die Arbeit ein geeignetes Gerät ohne unnötige Kosten? 
Dann mieten Sie unseren Projektor. Ab sofort möglich!

Für Arbeit und Freizeit:
Acer X152H 
DLP Projektor 3000 ANS1 Lumen 3D ready
• Auflösung: Full HD 1920 x 1080 (nativ)
• Sichtbare Bildfläche: 63 cm – 762 cm
• Projektionsdistanz: 1 m – 10 m 
• Helligkeit: 3000 lm
• �Schnittstellen: 1 x HDMI, 1 x Mobile High-Definition Link 

(MHL) / HDMI, USB

Für gestochen scharfe Texte und leuchtende Bilder 
auch aus größerer Entfernung. Genießen Sie unvergleich- 
liche 3D-Unterhaltung wie im Kino.

Bei Tt Wepper 
Verleih um nur € 50,– pro Tag

Asus X751MA Notebook
X751MA-TY269M
• Auflösung: 1600 x 900 Pixel
• Prozessorgeschwindigkeit: 2.16 GHz 
• Größe Festplatte: 1000 GB
• Betriebssystem: Windows 8.1 64-bit (OEM)

Bei Tt Wepper um € 559,–

Apple iPhone 6 64GB gold 
(offen) 
• iOS 8 Betriebssystem
• 4.7 Zoll Retina Display
• 1134 x 750 Pixel Displayauflösung
• 8 MP Rückseite / 1.2 MP Frontkamera 

Bei Tt Wepper um € 769,–

Bei Tt Wepper ab € 17,90
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Unsere neuen Smartphone-Hüllen aus den USA:

Besuchen Sie uns am 18. & 19.  

September beim Tag der Sonnenblume! 

Viele attraktive Angebote warten.
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Projekt

Bildungscampus 
Aspern Seestadt

Mit Beginn des Schuljahres 2015/2016 

geht der erste Teil des Bildungscampus 

am Hannah-Arendt-Park in Betrieb. 

Zur Verfügung stehen ein Kindergar-

ten mit elf Gruppen, eine Ganztages-

volksschule mit 17 Klassen sowie acht 

Klassen für Kinder mit motorischen 

Bedürfnissen. Im zweiten Teil des 

Bildungscampus sind eine AHS und 

eine BHS für rund 1100 Kinder und 

Jugendliche geplant. Im Endausbau soll 

der Campus rund 2000 Kindern Platz 

zum Lernen bieten, wo sie ihre gesamte 

Bildungslaufbahn vollziehen können. 

Aufgewertet wird der Bau unter ande-

rem durch sonnendurchflutete Terras-

sen und einer großzügigen Garten-

anlage. Innerhalb weniger Gehminuten 

sind die Schulen von der neu eröffneten 

U-Bahn-Station Seestadt erreichbar. In 

der Seestadt Aspern entsteht langfristig 

Wohn- und Lebensraum für rund 20.000 

Menschen.

Quelle: www.aspern-seestadt.at

Folgende Installationen waren auf 

ca. 16.755 m² in unserem Leistungs-

umfang enthalten:

• Erdung und Blitzschutz

• Niederspannungsverteilung

• Thermographie-Messungen

• Notbeleuchtungsanlage 

• Gegensprechanlage

• Pausensignal und Uhrenanlage

• SAT-Anlage

• Brandmeldeanlage

• Alarmanlage 

• Behinderten-Notrufanlage

• �Beleuchtung (Außen-, Innen-, Sport-

platz-, Effekt-, Turnsaalbeleuchtung) 

Projektleiter: David Fussthaler

Obermonteur: Christian Schlager 

Bauphasen: Dezember 2013 – Juli 2015

Projektleiter: 
David Fussthaler

David Fussthaler mit seinem Team

Die erste Bauphase ist geschafft: in Aspern Seestadt entsteht Wiens 
größter Bildungscampus. Er soll Kindern vom Kindergartenalter an bis 
zum 18. Lebensjahr einen Raum zum Lernen bieten. 

Die erste Bauphase ist geschafft: in Aspern Seestadt entsteht Wiens 
größter Bildungscampus. Er soll Kindern vom Kindergartenalter an bis 
zum 18. Lebensjahr einen Raum zum Lernen bieten. 
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Aktivitäten 9

v.l.: Wirtschaftskammer-Obmann Franz Eckl , Bernd und Elfriede Gottwald, Präsidentin der Wirtschafts-
kammer Niederösterreich Sonja Zwazl, Rudolf, Peter und Jürgen Gottwald sowie Wirtschaftskammer-
Bezirksstellenleiter Dr. Andreas Nunzer

Eröffnung des DPD-Paketshops: Melanie Nitterl (v.l.) und Bernd Gottwald

Die Firma Gottwald zählt zu den führenden Unternehmen unse-

res Bezirkes und kann ein breit gefächertes Angebot vom Wein- 

und Getränkehandel in der Vinothek über die Elektroinstallationen 

und den Elektrofachhandel bis hin zur Teletechnik bieten. 

Rudolf Gottwald und seine Söhne diskutierten mit der Präsidentin 

über Themen wie Regionalentwicklung im ländlichen Raum und 

die wichtige Rolle von Familienunternehmen in der aktuellen wirt-

schaftlichen Situation im heutigen Österreich. Sonja Zwazl war 

beeindruckt: »Die Firma Gottwald ist ein Familienunternehmen, 

das sich den Herausforderungen eines großen Unternehmens mit 

viel Engagement stellt.«

Quelle: o.V.: Zu Besuch bei Firma Gottwald. In: Melker NÖN (2015), Nr. 31, S. 69.

Das Kundenmagazin von Gottwald Elektro-Anlagenbau-Service – Herbst 2015 – www.gottwald.at

Ihr Paket konnte nicht zugestellt werden, weil Sie nicht 

zuhause waren? Oder wollen Sie ein Paket versenden? 

Kein Problem. Kommen Sie zu unserem DPD-Paket-

shop in unseren Elektrofachmarkt Melk (Wiener Straße 

99) und nutzen Sie unser professionelles Netzwerk. 

Seit 1. September ist dieses Service auch über den 

DHL-Paketshop bei Teletechnik Wepper (Kirchenplatz 

5) möglich. Versenden Sie Ihre Pakete flexibel, schnell 

und günstig! 

Nähere Informationen erhalten Sie bei den Spediteuren. 

Paketshop-Partner
Pakete annehmen und versenden – ab sofort 
im Elektrofachmarkt Gottwald und bei Teletechnik 
Wepper möglich. 

E-Tankstelle
Seit Anfang August ist 

die neue E-Tankstelle 

am Firmengelände in der 

Solarstraße in Betrieb. 

Um unsere Fahrzeug-

flotte weiter aufzurüsten, 

werden künftig zusätzlich 

Elektroautos bei Gott-

wald gefahren. 

Der erste Schritt in eine 

spritsparende und um-

weltbewusste Richtung!

E-Tankstelle
Seit Anfang August ist 

die neue E-Tankstelle 

am Firmengelände in der 

Solarstraße in Betrieb. 

Um unsere Fahrzeug-

flotte weiter aufzurüsten, 

werden künftig zusätzlich 

Elektroautos bei Gott-

wald gefahren. 

Der erste Schritt in eine 

spritsparende und um-

weltbewusste Richtung!

Zwazl bei Gottwald
Am 15. Juli 2015 war die Präsidentin der Wirtschafts-
kammer Niederösterreich Sonja Zwazl zu Besuch in 
unserer Firmenzentrale. 
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Aktivitäten

Vinothek

Elektrofachmarkt 
Gottwald

Tt Wepper

Es war ein sensationeller Abend! Die Mitarbeiter 
der Firma Gottwald besuchten gemeinsam die 
Melker Sommerspiele.

Die Vorstellung »LIVE IS LIFE – AUSTROPOP MEETS 

WORLDHITS« begeisterte am Donnerstag, dem 23. 

Juli 2015 die Mitarbeiter der Firma Gottwald. 

Österreichische Popsongs und Welthits von Opus 

und Queen über Falco und Michael Jackson bis hin 

zu Ludwig Hirsch und Van Halen sowie vieler 

anderer beliebter Künstler wurden zum Besten gege-

ben. Wieder mit dabei: Tini Kainrath. Sie sorgte für 

tosenden Applaus und Standing Ovations. Ein durch-

wegs gelungener Abend!

Gottwald war »live« dabei 

Schaufensterwett-
bewerb in unseren 
Geschäften
Ganz im Zeichen der Melker Sommerspiele verän-
derten Melker Betriebe ihre Schaufenster. 

Unsere Melker Geschäfte, das Elektrogeschäft, 

die Vinothek und Teletechnik Wepper, waren 

tatkräftig dabei und dekorierten ihre Schaufens-

ter gemäß der Mottos »Alice im Wunderland« und 

»Live is life« mit Witz und Charme um. Zum Sieg 

reichte es leider nicht. 

Wir gratulieren den Gewinnern modegraf. und 

Sound Exklusive recht herzlich! 

Leckeres Herbstrezept zum Nachkochen: 

Kürbis-Käse-Muffins
12 Stück

120 g Gruyère-Käse reiben. 250 g Mehl mit 2 TL Back-

pulver, ½ TL Currypulver und Käse mischen. 250 g 

Kürbisfruchtfleisch raspeln und mit der Mehlmischung 

vermengen. 2 Eier mit 70 ml Olivenöl, 80 ml Gemüse-

brühe und 200 g Sauerrahm verrühren. Die Mehl-Kürbis-

Mischung zügig unterrühren. Teig in die Mulden des 

Muffinblechs füllen und im vorgeheizten Backofen bei 

180 °C (Umluft 160 °C; Gas: Stufe 2 – 3) in ca. 25 Minuten 

goldbraun backen. Warm oder kalt servieren. 

Guten Appetit!

Quelle: EAT SMARTER GmbH & Co. KG: Kürbis-Käse-Muffins. 
In: http://eatsmarter.de/rezepte/kuerbis-kaese-muffins (abgerufen 
am 12.08.2015)

Leckeres Herbstrezept zum Nachkochen: 

Kürbis-Käse-Muffins
12 Stück

120 g Gruyère-Käse reiben. 250 g Mehl mit 2 TL Back-

pulver, ½ TL Currypulver und Käse mischen. 250 g 

Kürbisfruchtfleisch raspeln und mit der Mehlmischung 

vermengen. 2 Eier mit 70 ml Olivenöl, 80 ml Gemüse-

brühe und 200 g Sauerrahm verrühren. Die Mehl-Kürbis-

Mischung zügig unterrühren. Teig in die Mulden des 

Muffinblechs füllen und im vorgeheizten Backofen bei 

180 °C (Umluft 160 °C; Gas: Stufe 2 – 3) in ca. 25 Minuten 

goldbraun backen. Warm oder kalt servieren. 

Guten Appetit!
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Tag des  
Kaffees

11Kostbarer Kaffee
Seit mehr als 1000 Jahren trinken ihn Millionen Menschen auf der Welt wegen seiner 
aufputschenden und konzentrationssteigernden Wirkung. Ob Cappuccino oder kleiner 
Schwarzer, Espresso oder Melange – Kaffee ist das beliebteste Heißgetränk der Österreicher. 
Grund genug, um am 1. Oktober 2015 gemeinsam den 14. »Tag des Kaffees« zu feiern. 
Kommen Sie in unseren Elektrofachmarkt – testen, kosten und erleben Sie Kaffeevielfalt.

Das Kundenmagazin von Gottwald Elektro-Anlagenbau-Service – Herbst 2015 – www.gottwald.at

Tag des Kaffees am 1. Oktober 2015 

im Elektrofachmarkt Gottwald!

Cremesso Kapselmaschine Viva B6
diverse Farben
Eine Weltneuheit in Technik und Design holt dank Vorbrüh-
funktion mit Aroma-Entfaltungspause und sortenindividueller 
Pumpensteuerung mehr Kaffee- und Teearoma aus jeder 
einzelnen Kapsel.

In Gottwald’s Welt ab € 149,–

Philips Senseo Padmaschine 
HD7817/09
Bereichern Sie Ihren Kaffeegenuss mit SENSEO® Original, der 
meistverkauften SENSEO® Kaffeepadmaschine. Jetzt mit noch 
besserer Kaffeequalität, Flexibilität bei der Anpassung der Menge 
sowie Zuverlässigkeit und Benutzerfreundlichkeit.

In Gottwald’s Welt ab € 79,90

Philips Kaffeevollautomat 
HD8824/01
Erleben Sie besten Espresso, und erhalten Sie immer das 
volle Aroma der frischen Kaffeebohnen dank des Mahlwerks 
aus 100 % Keramik, das die Bohnen nicht überhitzt. Mit dem 
automatischen Milchaufschäumer können Sie auch Ihren 
Milchschaum auf Knopfdruck zubereiten.

In Gottwald’s Welt ab € 499,–

Saeco Incanto Kaffeevollautomat 
HD8917/01
integr. Milchaufschäumer + Milchkanne
Die Saeco Incanto setzt neue Maßstäbe in ihrer Klasse. Die 
überarbeitete Front aus Edelstahl ist mit hochwertiger Techno-
logie aus Italien ausgestattet und wurde für großartigen Kaffee 
entwickelt – jedes Mal. Endlich werden Ihre Kaffeeträume wahr.

In Gottwald’s Welt ab € 799,–



Gottwald’s WELT

Vinothek

Vinothek Wein & Wachau
Kirchenplatz 5
A-3390 Melk

Tel.: 02752 54 987
office@weinundwachau.at
www.weinundwachau.atKeine Barablöse möglich. Gültig bis 31. Oktober 2015. 

Gutschein gültig ab einem Einkaufswert von € 25,–.



Gottwald’s WELT

Zur Herstellung des Winzersekts wird die 

Flaschengärmethode angewendet. Nur der beste 

Grundwein – stille Weine mit niedrigem Alkohol 

und einer reifen Säure – führt zur höchstmöglichen 

Qualität. 

Mit der sogenannten Tirage (Zucker, Wein, Hefe) 

wird er in die Flasche gefüllt und zur zweiten 

Gärung gebracht. Durch diesen Vorgang entsteht 

das Kohlendioxid und dies sorgt für das klassische 

Schäumen des Weines. 

Unsere heimischen Erzeuger wissen, Sekt, der auf 

der Hefe reifen darf, wird cremiger und komplexer. 

Diese Zeit ist wichtig, da er somit Jahr für Jahr 

besser wird und sich die natürliche Kohlensäure in 

den Wein einbindet. 

Im letzten Abschnitt der Lagerung werden die 

Flaschen in Rüttelpulte langsam immer steiler in 

Position gebracht. Dabei sammelt sich die Hefe im 

Flaschenhals und kann entfernt werden. 

Anschließend wird die Flasche meist mit Zucker 

und Wein (je nach Erzeuger) aufgefüllt, neu verkorkt 

und gelagert. 

Wir haben Ihnen Lust auf unsere schäumenden Sekte 

gemacht? 

Bei uns in der Vinothek sind Winzersekte aus den 

Weingütern Steininger, Schloss Gobelsburg 

und Dockner erhältlich. Probieren Sie auch unser 

internationales Prosecco-Angebot aus Italien. 

Vorankündigung: Wir laden Sie herzlich ein zu

BETRACHTEN – BERIECHEN – VERKOSTEN
Wir freuen uns sehr, eines der renommiertesten 
Weingüter des Mittelburgenlandes bei uns in der Vinothek 
Wein & Wachau begrüßen zu dürfen.

Weingut J. Heinrich, Deutschkreutz, Mittelburgenland
Wo: Vinothek Wein & Wachau, Kirchengasse 5, 3390 Melk
Wann: 22. Oktober 2015, 19 Uhr 
Kosten: € 20/pro Person

Um Anmeldung unter office@weinundwachau.at 
oder unter der Telefonnummer 02752/54987  
wird bis spätestens 19. Oktober 2015 gebeten!

Nicht vergessen: Am 18. & 19. September 

ist Tag der Sonnenblume und am 13. Oktober 

findet der Kolomanikirtag statt! 

Verbinden Sie Ihren Einkauf mit einem 

Gläschen Wein in der Vinothek.

Must-have: 

Kalmuck-Seidenkrawatte € 34,90

Ab sofort wieder in der Vinothek erhältlich. 

Trinkvergnügen Winzersekt
Ob an Geburtstagen, auf Hochzeiten, bei gemütlichen Abenden oder bei anderen 
feierlichen Anlässen – die edelste Form des Weines darf einfach nicht fehlen: der Sekt. 
In Österreich zählt er bereits zum fixen Bestandteil der Weinszene. 

Ein Betrieb stellt sich vor:

J.Heinrich, Deutschkreutz, Mittelburgenland

Das Weingut Heinrich ist schon jahrelang in Familien-

besitz. Seit dem Jahr 2010 führt Silvia Heinrich das 

Weingut und setzt die Erfolgsgeschichte ihrer Eltern fort. 

Inzwischen gehört das Weingut zu den erfolgreichsten 

Betrieben im Mittelburgenland. Im Fokus der Weinerzeu-

gung mit 80% der Rebfläche steht seit vielen Jahren die 

Sorte »Blaufränkisch« – eine Sorte mit großem Potential 

und Eigenständigkeit. 

Neben Zweigelt wachsen in den Weingärten ebenso 

noch internationale Rebsorten wie Cabernet Sauvignon, 

Merlot und Syrah. 

Die Top-Weine des Hauses wie der »terra o.«, »elegy« 

und »Cupido« gehören zu den besten Weinen des Lan-

des und erhielten bereits nationale und internationale 

Auszeichnungen. 


